Ocatering

Coffee Break

Cafe benvinguda

- Servei café Nespresso o Illy
- Infusions
- Algues minerals

Coffee Break II

- Servei café Nespresso o Illy
- Infusions
- Sucs

- Algues minerals
- Mini croissant
- Mini donuts

Coffee Break III

- Servei café Nespresso o Illy
- Infusions

- Sucs

- Aigues minerals

- Assortit de mini xapates
(fuet, formatge, bull i pernil)
- Mini croissant
- Pastis Brownie o Rabbit (pastanaga)
- Ensaimada

Coffee Break IV

- Servet Café Nespresso o Illy
- Infusions

- Aigues minerals

- Assortit de mini brioix

- Assortit de mini xapates
(fuet, formtage, bull i pernil)

- Mini enrotllats Berlin 1 Paris

- Pastis Brownie o Rabbit (pastanaga)
- Xarrup Alaska

- Mini croissant

- Mini malles de poma o gerds

- Amanida de fruita natural

Coffee Anti - Age

- Servei Café Nespresso Illy
- Infusions

- Sucs naturals ( Ecologics )
- Aigues minerals

- Pastis de pastanaga ecologic

- Assortit de mini xapates
(Ecologic)

- Font de Fruita Ecologica

Cafe Gourmand

- Servei Café Nespresso o Illy
- Infusions biologiques

- Trufes

- Cremadets

- Pastisset de formatge
- Dauets de sacher




Ocatering

Lunch Freds

Menul

- Assortit de mini focaccias
(verduretes,butifarra negra i
ceba confitada, formatge de
cabra i melmelada d'esbarginia)

- Tastet de salmo i guacamole

- Croquetes casolanes

- Daus de truita de patates del xef

- Crudites de verdures amb salsa
de yogur, soja 'y menta

- Brownie
- Broqueta de fruita

Menu II

- Raviolis cruixents
(formatge i melmelada de
tomaquet)

- Assortit de croquetes casolanes

- Amanida de cuscus amb panses
i canyella

- Tastet de poma i foie

- Assortit de mini focaccias
(verduretes, butifarra negra i ceba
confitada, formatge de cabre
melmelada d'esbarginia)

- Piruleta de llagosti

- Encenalls de parmesa

- Brownie o Cheessecake
- Broqueta de fruita

Menu III

- Mini amanida de favetes a la
menta

- Tataki de tonyina

- Tastet de bacalla amb salsa de
mostaza a l'antiga

- Tastet de foie

- Broqueta de pop a la gallega

- Raviolis cruixents
(formatge i melmelada de
tomaquet)

- Assortit de croquetes casolanes

- Piruleta de llagosti

- Pernil iberic amb pa de coca

- Tiramissu
- Broqueta de fruita




Ocatering

Lunch Calents

Menul

- Ravioli amb tomaquet
confitat i alfabrega

- Crema d'escarxofa
amb foie i pernil

- Carrillera amb salsa de vi
i parmantier

- Vieira amb crema de pastanaga

- Milfulles de poma toffee

Menu II

- Amanida de llamantol amb
guacamole i reduccio de modena
- Amanida de vietras
i butifarra negre

- Crema de marisc amb fruits de mar
- Pollastre farcit de bacon 1 bolets

- Turbot amb esparrecs i romesco

- Dau de sacher amb amanida de
fruites vermelles




Ocatering

Propostes unitaries

Proposta salada

Mini enrotllat (1/2)
- Atenes
(mozzarella, ricula, alfabrega, olives de kalamata i tomaquet confiat)
- Paris
(pollastre, xampinyons, brie, mesclum, ceba confitada)
- Oslo
(salmo fumat, alvocat, tomaquet, mesclum i salsa mostassa)
- Vegetal
(tonyina, ou dur, enciam, pebrot vermell, maionesa i tomaquet)
- Tropical

(pinya, pollastre, enciam, salsa rosa)

Mini croissants salats

- Brie

- Codony 1 formatge

- Datil amb crema de formatge

- Galld indi i crema de formatge
- Pernil dolg i formatge

- Pernil dol¢

- Pernil salat

Mini xapata o mini brioix

- Escalivada amb anxoves

- Formatge curat

- Fuet, bull formatge, pernil i xorico

- Jabugo

- Mozzarella, tomaquet, olives negres, alfabrega
- Pernil dol¢ 1 formatge

- Salmo i crema de formatge

- Sobrassada 1 formatge

- Sobrassada

- Tonyina, olives, pebrot vermell




Ocatering

Propostes unitaries

Proposta dolc¢a

- Brownie casola

- Cheesecake casola

- Gotet Alaska (mousse de formatge amb coulis de gerds i nous caramel litzades)
- Gotet cookie (nata amb sorra de xocolata)

- Cremadets casolans

- Breton (pastis de formatge amb prunes)

- Coquetes de llardons

- Farcellets de poma caramelitzada 1 fruits secs
- Raviolis de pinya | mascarpone

- Dauets de sacher

- Deconstruccio de tiramisu

- Pastis de pastanaga

- Coques de forner

- Pastis de llimona

- Amanida de fruita

- Mini croissant mantega
- Malla de full amb poma
- Malla de full amb gerds

- Mini snecken
- Mini donuts

- Mini ensaimada
- Mini Brioix




Ocatering

Propostes unitaries

Tastets OPEN

- Broqueta d esparrec, llagosti i pollastre

- Broqueta de pollastre amb salsa de soja

- Broqueta de tomaquet i mozzarella al pesto
- Broqueta de codony 1 formatge

- Ravioli cruixent de melmelada de tomaquet i formatge

- Mini foccacia de verduretes

- Mini focaccia de melmelada d'esbarginia i formatge de cabra
- Mini foaccia de butifarra negra i ceba confitada

- Coca de verduretes amb formatge de cabra

- Croquetes casolanes

- Cullera d escalivada amb anxova

- Cullera amb medallo de fole i porma

- Cullera d humus a I oli de pebre vermell

- Cullera de tartar de salmo

- Cullera de bacalla, tomaquet confitat, pinyons i alfabrega
[

- Cullera de tartar de tonyina

- Dau de truita de patates del xef

- Encenalls de parmesa amb oli d oliva verge
- Mini amanida de favetes baby

- Piruleta de llagosti
- Piruletes de parmesa

- Rotllo de salmo amb formatge 1 pinya

- Tastet de foile amb poma
- Tastet carpaccio de bacalla amb melmelada de tomaquet

- Xup de foie
- Xup de formatge de cabra amb fruits secs

Gotets OPEN

- Cremes segons la temporada)
- Crema de calcots
- Crema de meld

- Crema de pastanaga
- Gaspatxo

- Gaspatxo de sidria

- Gaspatxo de pinya

- Escalivada amb crema d anxoves
- Brandada de bacalla

- Salmo amb “guacamole

”
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